
Witajcie   

Temat z podstawach gastronomii to:    

Przeliczanie surowców zawartych w recepturach. Racjonalne gospodarowanie surowcami i 

półproduktami w gastronomii. 

Wpiszcie w zszycie wybrany normatyw surowcowy i przeliczcie na podwójna liczbę porcji. 
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