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Temat: Etapy produkcji woédki.

Waédka — wysokoprocentowy napoj alkoholowy uzyskiwany przez zmieszanie w
odpowiednich proporcjach spirytusu rektyfikowanego z woda. Moze mie¢ charakter czysty,
bez dodatkéw lub smakowy. Zawartos¢ alkoholu etylowego w wdodce wynosi nie mniej niz
37,5% obj., zwykle 40% obj. Surowcami do produkcji wodek sg produkty pochodzenia
rolniczego, tradycyjnie zboza lub ziemniaki.

W szerszym sensie, zwlaszcza historycznym, wodkami okresla si¢ napoje alkoholowe
uzyskiwane na bazie destylowanego alkoholu pozyskanego z przerobu ptodéw rolnych.

Etapy produkcji wodki

1. Przygotowanie wody. Pierwszy korygowania sktadu soli techniki zawarto$¢ soli powinno
by¢ zminimalizowane. Woda jest nastgpnie oczyszczana za pomoca technik napowietrzania i
sedymentacji, filtracji przez filtry z weglem aktywnym, i (lub) piasku kwarcowego. W
niektorych przedsigbiorstw zastosowanie dodatkowego czasteczkowej oraz ultrafioletowe
leczenia. Woda nie moze by¢ gotowane lub destylowana, lub wodka si¢ cigzko i tracg swoj
niepowtarzalny smak.

2. Wytwarzanie i oczyszczanie alkoholu. Podstawowym surowcem do produkcji alkoholu
waodki pszenicy. Brzeczka moze réwniez by¢ dodany w matej ilo$ci jeczmienia, prosa,
kukurydzy, grochu i1 innych materiatéw jadalnych.

Ziarna s3 mielone na make, a nastgpnie parzona pod ci$nieniem w specjalnych kolumnach.
Nastepnie brzeczka wchodzi do kadzi fermentacyjnych, gdzie dodaje si¢ drozdze. Gotowe
piwo warzone podawane sg w kolumnach destylacyjnych w celu otrzymania surowego
alkoholu, a nastepnie destylacj¢ z jego oczyszczania.

W produkcji wodki wolno uzywac tylko trzech klas alkoholu etylowego: ,,wyzej
czyszczenie”, ,,Extra” 1 ,,Lux”. Wiele firm ma swoje wtasne zdolnos$ci do produkcji alkoholu,
inni - kupit go bezposrednio do gorzelni, ale oni kontrolowa¢ jako$¢ jest nieco bardziej
skomplikowana.

3. Sortowanie. Ten proces otrzymywania mieszaniny wody i alkoholu. Alkoholu i wody w
odpowiednich proporcjach podawany w zamknietych kadziach sortowania, gdzie mieszane sg
specjalne urzadzenia. Nastgpnie dodaé¢ pozostate sktadniki, jezeli przepis. Na przyktad,
powinien by¢ dodany do kompozycji soku cytryny lub smakéw chemicznych zastgpi¢ go
cytrynowym wodki.

Mieszanine 4.Filtratsiya. W wigkszosci przypadkow, piasek kwarcowy. Mieszanina wody 1
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alkoholu etylowego jest dostarczany ze zbiornika na specjalny filtr oczyszczajacy, a nast¢pnie
wplywa do nastepnej komory. Z nagromadzenia osadu zaczyna zaktoca¢ normalne;j filtracji.
Po pewnym czasie, filtry kwarcowe muszg by¢ czyszczone. Punkt ten jest okreslony przez
wysokos¢ warstwy osadu.

5. Oczyszczanie zanieczyszczen. Na tym etapie, tworzy organoleptyczne wodki. Filtry
weglowe picia oczyszczony z aldehydow i estréw. W zalezno$ci od wymaganej jako$ci
koncowego produktu filtracji za pomocg wegla aktywnego moga by¢ przeprowadzane
wielokrotnie.

6. asymilacji. Proces rozwigzywania spirtovodnoy zakonczeniu mieszaning. Zgodnie ze
standardami asymilacji powinny trwa¢ co najmniej 2 dni. Ale doswiadczeni technolodzy
twierdza, ze jest to zbyt krotki czas, a wiele destylarni podtrzymywanie trwa do 7 dni.

7. butelkowania. Kazda butla jest badana pod wzgledem integralnosci, a nastepnie
przemywano woda. specjalne zautomatyzowane linie uzywane do napetniania. Pierwszy
wodka wlewa si¢ do butelki, ktora nastgpnie szczelnie zamyka si¢ specjalnym wtyczki.
Koncowy etap - stosowanie etykiet.



